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SAVOIRFAIRE

Tierpfleger bei der Pinguinfltterung

Die international zusammengewur-
felte Tierschar auf dem Zuriberg kann
sich glucklich schatzen: Nicht nur
leben sie in einem Haus mit Tradition
und gutem Ruf, auch sind die Tiere

in diesem wissenschaftlich gefUhrten
Zoo sehr gut aufgehoben.

Gruezi Herr Schatz, wie stellen Sie als Zoo-
Futtermeister den Ernahrungsplan der Tiere
auf die Beine?

Der Hauptverantwortliche ist unser Tierarzt, der fur jedes
Tier den Bedarf an Proteinen, Rohfasern, Vitaminen, Mi-
neralstoffen etc. berechnet. Ich Ubersetze das in Nah-
rungsmittelartikel und Mengen: Ubers Jahr gerechnet
sind das zum Beispiel 160000 Tonnen Heu, 24 Tonnen
Apfel und vieles mehr. Im Ganzen 300 verschiedene Arti-
kel. FUr allerbeste Qualitat setzen wir auf langfristige
Partnerschaften bei den Lieferanten und wir nehmen ei-

Vom Futtermeister vorbereitete Rationen

niges selber an die Hand. Der Zoo Zurich bewirtschaftet
selber acht Hektaren Land, die uns beispielsweise
120 Rundbarrels Heu liefern. Naturlich helfen mir bei der
Planung das Tierpfleger-Team und meine 22 Jahre Erfah-
rung als Futtermeister.

Wie bringen Sie Abwechslung in den Menii-
plan?

Wir leisten uns den Luxus, den Tieren eine varianten-
reiche Erndhrung zu bieten. Das gehort zur Tradition des
Zoo Zurich. Und das bedeutet, neben den gepressten,
graugrunen Tierfutterwurfeln, die den eigentlichen Bedarf
abdecken, fur die natlUrlichen BeduUrfnisse eine aktivie-
rende und gesunde Erganzung zu bieten. Dazu zahle ich
zum Beispiel die saftiggrunen Saalweiden, die wir im
Sommer schneiden, einfrieren und fur die Menschenaf-
fen im Winter wieder auftauen: Das Auge isst beim Tier
auch mit, sie zupfen die Blatter gerne ab und kauen sie.

Wie wichtig sind frische Nahrungsmittel?
Frische ist das Allerwichtigste. Wir lassen Fruchte und
Gemuse dreimal pro Woche von Reust Gastro anliefern,
teilen die Mengen auf und lagern sie fUr den nachsten
Tag ein. Die Freitagslieferung muss extrem frisch sein,
weil sie bis Montag reichen muss. Wir haben eine Eintei-
lung in 15 Reviere, und die wollen alle ihren Teil abhaben.
Der Trend geht hin zu GemUsesorten, die reich an Ballast-
stoffen sind. Unsere Untersuchungen bei den Brillen-
baren haben gezeigt, dass zu viele Fruchte nicht gesun-
der machen. Statt mehr Vitamine im Korper waren es
weniger: Die Vitamine haben sich gegenseitig «kannibali-
siert». Aber auch die Freude des Tieres Uber eine reife
Frucht spielt eine Rolle.

Wie entwickelt sich das Wissen uber die Tiere
weiter?

Da sind die Zoologen, die vom naturlichen Verhalten der
Tiere in der Wildnis die Bedurfnisse ableiten, um diese
bei den Zootieren zu befriedigen. Ein wildes Raubtier
bekommt nicht jeden Tag ein Steak. Es muss weit su-
chen und jagen, bis es sein Fleisch hat. Dann frisst es
sich voll und hat zwei Tage lang gar keinen Appetit mehr.
Nach solchen Erkenntnissen werden Gehege «maobliert»,
und so futtern wir auch: abwechslungsreich und ange-
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passt an den Kreislauf. Die Zootiere sind mittlerweile eine
Wissenschaft fur sich, und Tierarzte auf der ganzen Welt
treffen sich regelmassig zu Tagungen und tauschen ihr
Wissen aus. Das Aussterben von Tierarten macht die
Zoos zu wichtigen Refugien. Es gibt Beispiele von Tier-
rassen, die - durch erfolgreiches Wiederaussetzen von
Zootieren in ihr naturliches Habitat - vor dem Aussterben
geschutzt werden konnten. Das ist dem Zoo von San
Diego mit einer Antilopenart gelungen. Die Arabischen
Oryx-Antilopen sind in Oman in einem riesigen Freigehe-
ge wieder heimisch geworden. Das wére nicht gelungen,
wenn man sie in San Diego verhatschelt hatte.

Nach einem Interview mit André Schatz, seit 22 Jahren Futtermeister
im Zoo Zurich.



QUERBEET

In der ganzen Schweiz gibt es zehn Firmen, die das Lagern von
Frachten zur Dienstleistung erhoben haben. Die Puschlaver
Firma Iseppi, enge Partnerin von Reust Gastro, hat sich auf das
Einlagern von Apfeln und Birnen spezialisiert.

Wie ist es moglich, ein halbes Jahr nach der Ernte noch
in einen knackig-frischen Apfel beissen zu kébnnen? Was
die Bauern frUher im eigenen Speicher an die Hand nah-
men, wird heute von professionellen Spezialisten ange-
boten: die Lagerung. Zum perfekten Zeitpunkt der Reife
fahrt ein Kuhllastwagen vor und ladt die Fruchte ein.
Steht Iseppi auf den Camions, fahren die Apfel nach
Campascio ins Bundnerland. Ab Bauernhof bis zum Ver-
kauf im Ladengeschaft, darf die Kuhlkette nie unterbro-
chen werden. Idealerweise werden alle Arbeitsschritte

bei 1° bis 2° Celsius ausgefuhrt. Die Ern-

te wird gewogen, nummeriert, nach -_—
Herkunft und Grdsse gekennzeich-

net. Dann kommen die Apfel fur

ihren Dornrdschenschlaf in die
Kuhllagerhauser.

Die Apfel behalten ihre Frische
im Vergleich zur herk&bmm-
lichen Lagerung durch drei
wichtige Faktoren: weniger
Warme; die ideale Temperatur
betragt zwischen 1° und 2° Cel-
sius. Weniger Trockenheit; die
ideale Feuchtigkeit betragt zwi-
schen 90% und 98 %. Und weniger
Sauerstoff; in den Kuhlzellen von
Iseppi wird der normale Sauerstoff-
gehalt der Luft von 21 % auf einen Gehalt
von 1% bis 3% reduziert. Auf diese Weise
gelagert, schmecken die Fruchte frisch wie am
Erntetag. FUr die Lieferungen werden aus Qualitats-
grinden die Apfel nach Grésse kalibriert, nach Farbe sor-
tiert und bei Mangeln aussortiert. Um danach von den
Kdhl-Lastwagen punktlich zum Verzehr in die ganze
Deutschschweiz ausgeliefert zu werden.
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Pink Lady kam als erste Clubsorte vor gut 10 Jahren als Kreuzung
zwischen Lady Williams und Golden Delicious aus Australien auf den
Schweizer Markt. Pink Lady wird mittlerweile auch in der Schweiz
angebaut, allerdings nur an den besten Reblagen in der Westschweiz.

Heute ist ein professionelles Marketing
notig fur die erfolgreiche Positionie-
rung einer neuen Apfelsorte. Im ge-
sattigten Obstmarkt wird zuneh-
mend mit harteren Bandagen
gekampft, um sich gegen die Kon-
kurrenz durchsetzen zu kdénnen.
Die Zlchter, darunter auch private
Investoren, mussen sichergehen,
dass durch eine optimale Vermark-
tung der Sortenneuheiten die Kos-
ten der Zuchtungsarbeit gedeckt
werden und die Rechnung fur sie
aufgeht. Es vergeht viel Zeit, bis
eine neue Sorte gezlchtet ist, die
viele Konsumenten anspricht, und es
kostet noch mehr Geld, bis sie erfolg-
reich vermarktet ist. Das bindet viel Ka-
pital und birgt ein hohes Risiko, falls sie
in Flop werden sollte. Deshalb schitzen
mer mehr Zichter «ihre» neue Sorte, indem
sie von Anfang an eine Clubsorte daraus machen,
die nur Uber einen bestimmten Kreis von Baumschulen,
Produzenten und Vermarktern zuganglich wird.

Die beliebteste und am meisten verbreitete Clubsorte

in der Schweiz und weltweit

heisst Pink Lady. Sie war auch

die erste Clubsorte, die welt-

weit vermarktet wurde. Pink

Lady wurde in Westaustralien

entdeckt und gezichtet. Von

dort hat sie ihren Siegeszug

Uber die ganze Welt angetre-

ten. Sie hat es auch relativ

einfach: Durch ihre pink Deck-

farbe verfugt Pink Lady Uber

ein unverkennbares Merk-

mal, durch das sie sich leicht

von allen anderen Apfelsorten

unterscheiden lasst. Der sehr hohe Fruchtzuckergehalt
(>13 Brix) und gleichzeitig der hohe Sauregehalt verlei-
hen dem Apfel zudem einen frischen und Uberzeugenden
Geschmack, der viele Konsumenten begeistert. Das wird
auch dadurch bestatigt, dass Pink Lady bei neutralen
Blindtests bei Verbrauchern oft als bester Apfel und Sie-
ger ausgewahlt wird. In der Schweiz ist die Charles Fug-
lister AG in Dietikon die Lizenzhalterin fur Pink Lady und
fur das Marketing zustandig. Weitere Firmen verfugen
Uber eine Sub-Lizenz und zahlen der Lizenzhalterin fur die
Co-Vermarktung jahrlich eine GebuUhr, die abhangig ist
vom verkauften Volumen.

Nach einem Interview mit Markus Fuglister, Co-Geschéaftsfuhrer und
Leiter Marketing & Verkauf der Charles Fluglister AG, Dietikon.



INSIDEREUST

Der Mann aus Sri Lanka, mit dem einfacheren Rufnamen Logan,
emigrierte aus seiner Heimat zuerst nach Rom und dann nach
ZUrich und fand Arbeit als Kichengehilfe. Seit zwei Jahren liefert
er fur Reust Gastro in und um Zurich frische Ware aus.

An sechs Tagen in der Woche steht der 43-jahrige Famili-
envater um 2 Uhr bei Reust im Engrosmarkt und beginnt
sein Tagwerk, am Montag sogar um 1 Uhr. Der Touren-
plan von Christian Keller, Leiter Einkauf und Logistik, halt
schriftlich alle Auftrage fest, die auf der Tour des Tages
ausgeliefert werden mussen. Selbststandig bestlckt der
Chauffeur und Magaziner seinen Lieferwagen mit ge-
fullten Ifco-Kisten. Vor dem Verladen wird aber zuerst
einmal genauestens abgewogen. Mit den modernen
Mettler-Waagen ist das auf zwei Stellen nach dem Kom-
ma moglich. Das Gewicht der Ifco-Kisten wird automa-
tisch abgezahlt und das Nettogewicht angezeigt. Eine
echte Verbesserung zu fruher, als man es noch von Hand
eingeben musste.

In einer ganzen Kette von Arbeitsschritten ist es wichtig,
dass auch der letzte Teil sorgfaltig ausgefuhrt wird. Dazu
gehort das richtige Verpacken der heiklen Friuchte und
GemuUse. Bei den meisten Sorten genlgt Papier zum Ein-
wickeln und Karton fur die separate Unterteilung. «Am
schwierigsten sind die Wassermelonen», sagt Logan mit
einem Lachen. «Sie durfen nicht hin- und herrollen, sie
Uberragen die Seitenwande der Kisten und brauchen
einen Spezialplatz.» Der Lieferwagen Mercedes Sprinter
ist so bemessen, dass die Kistentirme exakt neben-

einander hineinpassen. Die Lieferungen zum Schluss
werden als erste verstaut und manchmal mit hydrau-
lischen Stangen noch zuséatzlich gesichert. Eine Tour um-
fasst 15 bis 20 Etappen und lauft meist nach bekanntem
Plan ab. Zum Beispiel mit Start bei der BP Engstringen,
dann «ll Pantheon» Hongg, weiter zum Zoo Zurich und
dann wieder in die Innenstadt zu den Restaurants Vorder-
berg, Tre Fratelli, Tapas, GnuUsserei und Limmathof und
weiteren. Logan wird meistens schon erwartet. Manch-
mal sogar mit einem Kaffee, wenn der Weg der Lieferung
bis in die Kuche per handgezogenen Trolley und Uber
einige Treppen bewaltigt werden muss.

Nach seiner Tour kehrt Logan mit dem Papier-Abfall und
den leeren Ifcos des Vortages wieder zurlck ins Unterge-
schoss des Engrosmarkts. Nach dem Entsorgen und Rei-
nigen ist um halb elf morgens Feierabend. Der Familien-
vater von drei Kindern kehrt nach Seebach zurlck und
Dann wird
etwas mit der Familie unternommen. Seine Kinder be-

schlaft bis zum spaten Nachmittag aus.

herrschen die deutsche Sprache schon gut, wahrend er
und sein Frau noch Schwierigkeiten haben. Wichtig ist es
fur ihn, die Zwischenprufung fur den FUhrerausweis der
nachsthéheren Kategorie zu bestehen. Dafur braucht er
Deutschkenntnisse, die er mit seinen Kindern und an sei-
nem Arbeitsplatz taglich Gben kann.



FEEDBACK

WETTBEWERBSFRAGEN AUSFULLEN, AUSSCHNEIDEN,

| Wie viele Tonnen Apfel bestellt der Zoo Zurich EINSENDEN
J l' zur Verpflegung der Tiere pro Jahr?
el
P D 12 Tonnen D 24 Tonnen D 36 Tonnen Firma

Bei welcher Lagertemperatur behalten
Apfel ihnre Frische?

[ J1°-20 [ ]2°-3° [ ]4°-5° celsius

Wie heisst die erfolgreichste
Clubsorte?

Name, Vorname

Strasse, Nummer

PLZ, Ort

[ ]Pink Lady [ |Gala [ ]Lady in Red

_f! Telefonnummer o

DIE PREISE

E-Mail-Adresse

1. Preis

i ol A *
Familien-Jahreskarte des Zoo Zurich plus In die Verlosung kommen Wettbewerbsteilnehmer, = Wil
Gutschein fur Individualrundgang mit welche alle drei Fragen richtig beantwortet haben. -F'"-,_
q o o Der Recht ist hi . Uber die Verlo-
dem Zoo-Futtermeister fir eine Person. BN o =) EDISHOSETOSSON. LDST €8 SHG y
sung wird keine Korrespondenz gefuhrt. Die Ver- -y

losung findet Ende November 2008 statt. Die
Gewinner/innen werden schriftlich benach-

richtigt. Die Preise werden nicht in bar

ausbezahlt.

2. - 3. Preis
Familien-Jahreskarte des
Zoo Zurich

Einsendeschluss ist der 31. Oktober 2008. Wettbewer stplon senden a
Reust Gastro AG, Aargauerstrasse 1, 8048 Zurlch Fax 04'4 235 99 99



